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1. Los tres equipos utilizados permiten obtener vinos con
una calidad de limpidéz correcta y en algunos vinos permite
el embotellado directo de los vinos sin necesidad de otros
tratamientos kde estabilizacidn, excepto el de la
estabilizacidén tartédrica. La microfiltracién tangencial
posibilita la filtracién de todo tipo de vinos sin

necesidad de clarificacién previa.

2. El1 disefio de cada equipo condiciona el funcionamiento
del desarrollo de la filtracidén. No es conveniente que los
equipos tengan un depdsito pulmbdn para el circuito de
filtracidén. Este depdsito favorece la oxidacidén del vino a
filtrar, el aumento de temperatura del vino por
concentracién de los turbios y concentra la cantidad de
turbios a medida que se desarrolla 1la filtracidén. Los
sistemas de retrofiltracidén, enjuagues con agua caliente y
la recirculacién del concentrado en una proporcidn del 1 al
1,5% permiten alargar los ciclos de filtracidén y mejorar

los caudales medios.

3. La filtracidén tangencial se puede realizar con una
vigilancia minima, ya gque son equipos automatizados vy
provistos de sistemas de control programables que aseguran
su funcionamiento. Ademis, poseen sensores indicadores de
tina vacia de vino a filtrar o tina llena de vino filtrado.
La filtracidén tangencial se desarrolla en continuo. No hay
pérdida de tiempo en la formacidén de una precapa con
coadyuvantes de filtracién. Tampoco la hay en el desmontaje
del filtro, ni en la limpieza del material filtrante y de

soporte.

283



4. Una de las grandes ventajas del sistema de
microfiltracidén tangencial es la inexistencia de residuos
contaminantes del medio ambiente. Las mermas de vino son
@inimas porque no hay volumen muerto ni material filtrante

que quede empapado con el vino a filtrar o filtrado.

. 5. El alto coste econdmico de los equipos de filtracidn
Eangencial y de recambio de los mdédulos filtrantes ha
incidido en la escasa introduccién en las bodegas. La
aplicabilidad de un sistema de filtracién tangencial es
‘mayor en una bodega de grandes volumenes y tipos de vinos,

que en una bodega pequefia productora de vinos de calidad.

6. La microfiltracidén tangencial provoca una disminuciédn
importanté de los coloides polisacdridos totales (25%). La
fraccidén de peso molecular mayor de 1+E06 es la que tiene
mayor incidencia en la bajada de concentracién de 1los
coloides polisacaridos al ser los que se ven mas afectados

por el tratamiento de microfiltracidén tangencial.
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Toda técnica nueva que se quiere introducir en un campo
determinado de produccidén requiere una continua evolucidn y
adaptacién al producto sobre el cual realiza su accibén. Es
por ello, que seria oportuno efectuar pruebas con nuevos
materiales como el acero inoxidable para la fabricacidén de
las membranas.

Otro aspecto interesante a desarrollar es la factibilidad de
que con una sola filtracidén se obtenga una estabilidad total

del vino.

También, es recomendable seguir estudiando la posibilidad de
reducir el coste del equipo para favorecer el acceso de esta
técnica de filtracidén al mayor numero posible de bodegas

elaboradoras de vino.
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